
Bella Pizzeria

S A I S O N A L E P I Z Z E N 
A N D E R FA H R R A D K Ü C H E B E L L A



Menu

B E L L A B R E E Z E
Ricottacreme, feine gegarte Zucchini garniert 
mit Salzzitronen und Minzpesto

B E L L A B LU E S
Passierte Tomate, in Miso-Butter gegrillte 
Austernpilze, Lauchzwiebeln und gezupfter 
Mozzarella 
 
B E L L A B O M B
Passierte Tomaten, gefüllte Basilikumblätter 
mit Mozzarella und Oliven-Tampenade

B E L L A B LO S S O M
Ziegenfrischkäse, gegrillte Pfirsiche, gegrillte 
grüne Bohnen, Ziegenkäse, Buchweizen, 
Rosmarin ganiert mit Wildblüten

B E L L A B I L LO
Passierte Tomate, Mozarella, Basilikum

www.bella-bolle-kitchen.de
ciao@bella-bolle-kitchen.de
      _bella_bolle

Ein Projekt von

www.ueberdentellerrand.org



Bella Pizzeria 2.0

S A I S O N A L E P I Z Z E N 
A N D E R FA H R R A D K Ü C H E B E L L A



Menu

B E L L A B I M C H I
Gochujang-Sauce, Kimchi, Miso-Seitan, 
Mozzarella, Frühlingszwiebeln, Siracha-
Mayonnaise

B E L L A B L A U K L E I D
Passierte Tomate, Blaukraut, Gorgonzola, 
Birne, Thymian
 
B E L L A B U R N
Passierte Tomate, Aubergine, Tahin, 
Frühlingszwiebeln, Sesam

B E L L A B E R RY
Ricotta, Waldbeeren, Sumak-Zwiebeln 
Nusspesto, Mozarella, Mandelsplitter

B E L L A B O R I N G
Passierte Tomate, Mozarella, Basilikum

www.bella-bolle-kitchen.de
ciao@bella-bolle-kitchen.de
      _bella_bolle

Ein Projekt von

www.ueberdentellerrand.org


